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XLV, 1:b: - ~ Spitzipfel. . (i b

646. Sulinger Griinling (. H) t1, Anf Jan. bis Juli.
Il. Handb. IV, p. 21. Sulinger Griineke (Oberdieck’s Anleitung, p. 126).

Gestalt 71:66 — 69, etwas abgestumpft, ei- bis eiwalzeﬁfﬁrmig, stielbauch.
Hilften wenig ungleich. ‘

Kelch geschlossen, missig gross, griin und briunlich, wenig wollig. Blittchen
kaum mittelbreit, am Grunde sich beriihrend, ziemlich-kurz, nach innen
geneigt, aufrecht. Einsenk. meistens tief, enge, zwischen ziemlich kan-
tigen, nach -dem Bauche zu sich schnell abflachenden Falten. Querschn.
ziemlich rund.

Stiel meistens holzig, mitteldick, etwa 14 mm lang, griinlich und braun,
schwach wollig. Hohle tief, enge, eben, zuweilen mit Fleischwulst,
meistens berostet. -

Schale glatt, mattglﬁ,nzend, hellgriin, spéter gel‘blich, sonnenw. zuweilen
leichter, triibrother, undeutlich streifiger Anflug. Punkte sparsam, sehr
. fein, bréaunlich. Welkt nicht. Geruch fehlt. ks

Kernhaus 34:37, eifsrmig. Kammern 11:16, stielw. spitz, kelchw. flach
abgerundet, glattwandig, geriumig, nicht oder wenig offen. Achsenh.
fast mittelbreit. Kerne zu 2, ziemlich gross, vollkommen, eiférmig,
gespitzt, dunkelbraun.

Kelchhohle trichterformig bis kegelf., ?/; bis 1/ zur Achsenh. Pistille
~ lang verwachsen, vom Grunde bis itber die Theilung behaart. Staub-
fiden wenig iiber mittelstind.

Fleisch hellgelblichweiss, fein, fest, missig saftig, nicht gewtirzt, mild
weinig, etwas vorherrschend siiss.

Die Friichte erhielt ich von Oberdieck-Jeinsen, Palandt-Hildesheim.



