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Le Lectier.

Herkunft: Le Lectier ist eine neuere franzésische Ziichtung. Sie ist hervorgegangen aus ciner Kreuzung
zwischen Williams Christbirne als Muttersorte und Bergamotte Fortuné als Vatersorte. Der Ziichter,
Herr August Lesueur, Horticulteur in Orléans, Loiret, trat den Vertricb dieser Sorte an die Firma
Transon fréres in Orléans ab, welche dieselbe im Jahre 1889 in Handel brachte. Sie wurde zu Ehren
von Pomologe Le Lectier, einem bekannten Obstziichter aus dem 17. Jahrhundert, benannt. In der
Schweiz hat die Sorte noch keine grosse Verbreitung gefunden.

Baumeigenschaften: Der Baum wichst ausserordentlich stark. Ist gesund, setzt aber mit der Trag-
barkeit erst spat ein. Die langen, graubraunen, hellpunktierten Triebe sind gestuft und zeigen breite
Knospenpolster, in denen die weissberandeten Knospen sitzen. Die Blatter sind mittelgross, lang, oval,
beidseitig spitz zulaufend, mit etwas gewelltem, feingesigtem Rande, Die grossen, dunkelgrinen,
glinzenden Blitter hingen an diinnem, griinem Stiel, der stets linger ist als das Blatt breit. Die
Sorte beginnt mit Diels Butterbirne, anfangs April, zu blihen. Die Bliite ist gross, locker, mit fein-
gestielten, schon ovalen Bliitenblittern, Auffallend ist die reichliche Bliitenzahl pro Dolde. Die Sorte
cignet sich sehr gut als Spalier zur Bekleidung von Hauswinden,

Fruchteigenschaften: Grésse und Schwere: Sehr grosse Frucht. Breite 71/s cm. Hohe 10—12 cm.
Gewicht 250—300 Gramm,

Form: Bald ausgebaucht, birnformig, bald ausgesprochen flaschenférmig. Meist nimmt der stark
vorspringende Bauch die Halfte der Fruchtlinge cin. Gegen den Kelch lduft die Frucht
wulstig oder rippig zu. Stielwiirts bildet die Frucht eine mehr oder weniger gestreckte,
kegelférmige Spitze, die meist einseitig eingebogen ist. :

Kelch: Ist mittelgross, geschlossen. Die an der Basis fleischig verdickten Blittchen laufen in

schmale dunkle Spitzen aus, Der Kelch ist meist seitlich zusammengepresst. Die Héhle
ist sehr eng, unregelmissig, nicht sehr tief, meist mit schwachen Rostfiguren ausgekleidet.

Stiel: Ist kurz, 2 cm lang, dick, hellbraun, an der Basis fleischig und wulstig werdend. Er
steckt meist etwas schief auf der zusammenhingend berosteten Fruchtspitze,

Farbe: Grasgriin, ohne Réte, wird auf Lager strohgelb. Nur selten zeigen die Friichte sonnen-
wiirts eine blasse verwaschene Rote oder schwache Streifung. Die Punktierung ist ziemlich
fein. Die grinen Hofe fliessen nicht selten zusammen und bilden kleinere oder grossere
grine Streifen oder Flecken, die namentlich bei lagerreifen Friichten auffallen.

Wihrend Friichte, an geschiitzten Spalierwianden gewachsen, keinen Rost aufweisen,
finden wir graubraune Rostfiguren fast immer auf Friichten, die im Freiland gewachsen sind.

Schale: Trocken, fast ohne Glanz, ziemlich dickhdutig.

Kernhaus: Klein elliptisch, stark gelb umsteint, Achsenhohle nur schmal. Samenfiacher sehr lang
und schmal. Obere Partie abstehend.

Samen: Sind nur mittelgross, geschweift gespitzt mit Dorn, dunkel berandet.

Kelch- und Stempelréhre: Verhiltnismassig gross, trichterig. Die Stempelrohre wird bis § mm lang,
ist diinn. Die Staubgefisse sind unterhalb der Blattbasis angewachsen.

Fleisch: Ist weiss, fein, sehr saftig, wird schmelzend, von siiss-weinsiuerlichem Geschmack, nicht
selten mit etwas herbem Nachgeschmack.

Reife: Ende Dezember, hilt bis Januar.



