\)“D"'"hg

) Yo
© N
g )
()BUND - Lemgo i(c)
— i /
FREUNDE DER ERDE www.bund-lemgo.de 0, )8 ~o§
S, &
"°r'end°‘e

SCHWEIZERISCHES

OBSTBILDERWERK

POMOLOGIE SUISSE
ILLUSTREE

Herausgegeben vom - Publiée par
SCHWEIZ. OBST- UND WEINBAUVEREIN
VERBAND SCHWEIZ. OBSTHANDELS. UND OBST-
VERWERTUNGSFIRMEN IN ZUGC
VERBAND SCHWEIZ HANDELSGARTNER

enter Mitwirkeang der sous la direction de
SCHWEIZ VERSUCHSANSTALTY FOR LETABLISSEMENT FEDERAL POUR
OBST., WEIN- UND GARTENBAU IN LFARBORICULTURE, LAVITICULTURE
WADENSWILUND ZAHLREICHER ET LHORTICULTURE, A WEDENSWIL

MITARBEITERSCHAFT ET AVEC LE CONCOURS DE NOMBREUX

COLLABORATEURS

DER VERTFASSER LAUTEUR:

TH. ZSCHOKKE, WEDENSWIL



D-Le,
Q"“ ™90

L‘)BUND - Lemgo 1¢)

FREUNDE DER ERDE www.bund-lemgo.de % g

&
S} @
“sortendo"

Onk.de ¢

Olivier de Serres

Herkunft : Wie Oberdieck in seinem Handbuch der Obstkunde (1878)schreibt, erhielt Herr Bois-
bunel zu Rouen im Jahre 1861 die ersten Friichte von einem Baume, den er aus Samen der
Sorte Fortunée supérieure gezogen. Benannt wurde die Neuheit nach einem Manne, der sich
auf dem Gebiete der Landwirtschaft grosse Verdienste erworben hatte. In den 8o°f Jahren
war die Sorte auch bei uns schon stark verbreitet und findet sich diese ausgezeichnete Win-
terbirne heute fast in allen Giirten. '

Baumeigenschaften : Wie Bergamotte Esperen, eignet sich auch Olivier de Serres bei uns nur
fiir niedrige Formen ; wenn auch der Baum weniger anspruchsvoll ist als derjenige von Ber-
amotte Esperen, so verlangt er doch zur richtigen Ausbildung der Friichte eine gute, warme
f.a e. Die Tragbarkeit ist eine schr gute und setzt wie bei Esperen friih ein, was auch hier zur
Fofge hat, dass der anfinglich gute Wuchs bald nachlisst. In Holztrieb, Knospen und Blatt
haben beide Sorten so grosse Aehnlichkeit, dass es recht schwer hilt, ohne Fruchtbehang die
Biaume voneinander zu unterscheiden. Die Triebe sind diinn und erscheinen infolge der stark
vorstehenden KnospenEolster gestuft. Die Farbe der Rinde ist nicht so gelblich wie bei Espe-
ren, mehr graubraun. Bei den Bliitenknospen sind die weissen Rinder der Knospenschuppen
etwas grésser. Die Blitter sind schmal eliptisch (weidenblatt-#thnlich).

Fruchteigenschaften : Grisse und Schwere : Héhe 6 cm. Breite: 7 em. Gewicht 180 Gramm.

Form : Die Form ist ausgesprochen flachkugelig, ziemlich wulstig und sowohl auf der
Kelch- wie Sticlseite stark eingedriickr.

Kelch : Mittelgross, halboffen, Kelchblirtter hiluﬁg durch vorspringende Fleischwiilste
ganz unregelmiissig verschoben, bald mehr nach der Mirtte geneigt, bald mehr
aufgerichtet. Die Blitter selbst sind hart, dunkelgrau, wie die Farbe des die
Héhle auskleidenden Rostes, weisslich beflaumt und haben dreieckige Form.
mit breiter, grilnlicher, oft fleischiger Basis. Die feinen, hiutigen Blattspitzen
fallen leicht ab. Die Héhle ist ziemlich eng und tief, sie wird von flachen
Fleischwillsten, die gegen den Bauch hin verlaufen, umgeben.

Stiel : Dick, etwa 3 cm. lang, holzig, meist gerade oder nur schwach Febogen, an der
Bruchstelle knopfig verdickt, dunkelbraun, mit erhabenen kleinen Punkten
besetzt. Steckt in enger, meist von flachen Fleischwiilsten gebildeter Héhle.

Farbe : Baumfrisch sind die Friichte griin, mit mehr oder weniger zusammenhiingend
graubraunem Roste bekleidet. Auf dem Rostuberzuge sind runde, helle Punkte
deutlich sichtbar. Hic und da zeigen einzelne Fruchte auf der Sonnenseite
eine briaunliche oder kupferfarbene Réte. Ganz geschiitzt gewachsene Exem-
plare zeigen rostfreiere Oberfliche.

Schale : Dick, steinig, trocken oder rauh anzufuihlen.

Kernhaus : Mittelgross, liegt meist etwas kelchwitrts. Die grobe, gelbe Steinschicht um-
schliesst dasselbe in Form eines verschobenen Quadrates. Die Achse bildet
cine lanzettformige, durch weisse, pilzartige Wucherungen teilweise ausge-
fulite Hohle. Samenficher sind lang, schmal, kelchwiirts stark abstehend, mit
Flugel.

Samen : Die dunklen Samen sind gross, lang-eiférmig, geschweift gespitzt mit Dorn.,
Samen hiufig steril.

Kelch- und Stempelrohre : Ausgesprochen trichterig. Kelchréhre wenig tief, nach innen ab-
gerundet, die feinen, kaum sichtbaren Staubfiden sitzen an der Blattbasis.
Stempelrshre ist sehr diinn, stark umsteint, wird bis 5 mm. lang.

Fleisch : Grunlich-weiss, lagerreif gelblich, kornig, schr saftig und schmelzend, mit
ausgesprochen feinem, weinsiuerlichem Geschmack und gutem Gewiirz,

Reife : Tritt in der zweiten Hilfte Dezember ein. Die Friichte lassen sich bis Mirz
lagern.

Bemerkungen: Die Friichte ditrfen nicht in Réumen mit all zu trockener Luft gelagert werden,
weil sic sonst Wasser verlieren und zusammenschrumpfen. Eine der besten
Tafelbirnen.



