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Ontario

Herkunft: Die Sorte soll in der Provinz Ontario (Canada), angeblich aus einer Kreuzung
zwischendem Wagnerapfel und dem Northern Spy entstanden sein. Die Herren Gebridder Transon
in Orléans haben diese amerikanische Neuheit im Jahre 1889 in Europa in Handel gebrache.
Die erste offizielle Mitteilung tiber die Sorte bringt Herr C. Matthieu in Charlottenburg in
den « Pomologischen Monatsheften » im Jahre 1892. Troizdem Ontario in der Schweiz heute
ziemlich verbreitet ist, scheint man die Sorte noch nicht zu kennen, indem an Ausstellungen
die Friichte meist gar nicht benannt sind.

Baumeigenschaften: Der Baum wiichst anfanglich gut. Er macht kraftige, doch nicht sehr lange
Triebe. Hochstammige Biume bilden flachkugelige Kronen. Der Austrichb im Fruhjahr 1st
mittelfrith., Die Bliite erscheint ungefihr mit derselben des Kaiser Alexander, letzte Woche
April. An den Zweigen ist die Rinde briunlich-grau, an Jahrestrieben rétlich, nur schwach
und unregelmissig weiss punktiert, Die Knospen sind lang, rotbeschuppt und wollig. Das
Blatt ist gross, schén griin, derb, grob gesigt. Der rétlich angelaufene Blaustiel ist kiirzer als
die Blauspreite. Der Baum erweist sich als recht tragbar und widerstandsfihig §egcn Krank-
heiten. Nur in ungiinstigen Lagen mit kaltem, nassem Boden macht sich Krebsbefall bemerkbar.
gm besten eignet sich die Sorte zum Aufpfropfen auf dltere, hoch- oder halbhochstimmige

aume.

Fruchteigenschaften: Griosse und Schwere : 5—6,5 c¢m. hoch., 7—8 em. breit. Gewicht
180—200 Gramm.

Form: Flachrunder, auffallend breit wulstiger, kelchwirts etwas stiirker abnehmender,
ziemlich regelmissig gebauter Apfel. Erinnert an eine sehr grosse, gerdrete
Champagner Reinette. Typisch ist, dass die Fleischwiilste aus der Sticlhéhle
iber die ganze Frucht bis in die Kelchhéhle verlaufen.

Kelch: Der Keleh ist mittelgross, geschlossen, Blitichen an der Basis grun, stark
wollig. Die ziemlich langen, dunklen Spitzen sind aufgerichtet, oft gedreht
und umgebogen. Die Hohle ist ziemlich eng und tief, wulstig.

Stiel : Meist lang (2 cm.) und dinn. Bei grossen Exemplaren kirzer, gegen die
Frucht hin oft fleischig verdickt. Die Héhle ist weittrichterig, tief und mit
hellbraunem strahlig verlaufendem Roste ausgekleidet. Zwischen den Fleisch-
wulsten laufen feine Furchen in die Héhle hinein.

Farbe: Baumfrisch ist der Apfel unscheinbar, griin, sonnenwirts trib rot gestreift.
Auf Lager wird die Grundfarbe gelblich weiss, bis strohgelb. Die Rotung
erinnert an diejenige einer Kasseler Reinette, oder schwach gefirbten
Baumanns Reinette. Die Punkte sind fein, weiss umhdft. Sie scheinen etwas
vertieft zu sein.

Schale : Ist glatt, nicht glinzend und wenig fettig. Baumfrisch mit einem weissen
Duft iiberzogen,

Kernhaus : Ist mittelgross, zwiebelformig, Achsenstrang zerrissen. Die Samenfacher sind
anliegend, bohnenformig, nach oben zulaufend. Sie dffnen sich ganz spaltig.
Die Samen sind mittelgross, eiférmig, gespitzt, braun.

Kelch- und Stempelrohre : Ist ritlich braun, oben weit, spitzt sich konisch zu und reicht oft
bis auf die Achsenhihle. Die Staubgefisse sind ca. 2 mm. unter den Kelch-
blattern angewachsen. Die Stempelrohre ist meist linger als die Kelchréhre.

Fleisch: Weiss, ziemlich fest, angenechm weinsauer, doch mit wenig Gewiirz.
Reife: Der Apfel wird nach Neujahr genussreif, hilt aber sehr lange auf Lager, ohne
zu welken.

Bemerkungen : In der Haltbarkeit ist er der Champagner Reinette ebenbiirtig, nicht aber in
der Qualitar. :



