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Weisser Winter Taffetapfel.

Synonyme: Weisser Wachsapfel, Silberreinette.

Herkunft: Gehort zu denjenigen alten und belichten Sorten, die schon seit Gedenken in allen obstbautreibenden

» Gegenden unseres Landes vercinzelt angetroffen, aber nirgends in grossen Meagen angebaut werden. In den alten

Pomologien wird dieselbe tiberall als Lingst bekanater Tafelapfel aufgefihrt. In Wilrttemberg war er schon vor

200 Jahren verbreitet. Nihere Angaben iber das Ursprungsland finden sich nirgends, Es lisst sich vermuten,

dass die Sorte aus Stiddeutschland zu uns gekommen ist, Die Bezeichnung Weisser Taffetapfel wird wohl auf die
schone weisse glinzende Fruchthaut des Apfels zurickzufihren sein,

"Baumeigenschaften: Der Baum wiichst ziemlich langsam, wird aber gross und bildet eine schon gewdlbte, ge-
schlossene Krone. Die schlanken, braunroten, leicht punktierten und beflaumten Endtricbe zeigen hiingenden
Wuchs. Die Blattknospen sind anliegend, rtlich-braun, mit weisswolligen Schuppen. Das Blatt ist gross, eiformig
oder rundlich mit feingesigtem, etwas welligem Rande. Der Stiel ist dick, an seiner Basis rotlich angelaufen und be-
flaumt. Die Bliite ist schr gross, locker, blass-weinrot. Sie erscheint spat, erst Mitte Mai, 5—& Bliiten pro Dolde.
Der Baum liebt schweren, aber nicht kaltea Boden. Er ist gesund und leidet nicht an Krebs und Schorf. Die
Tragbackeit ist schr gut. Als Nachteil ist zu erwihnen, dass dic Friichte fir den Handel etwas zu klein und gegen
Druck empfindlich sind.

F mchteigelischaften: Grosse und Schwere: Frichte nur mittelgross, Hohe: 4% cm. Breite: 5 %—6 cm.
Gewiche: 70=-90 Gramm.

Form: Ausgesprochen flachrund, mittelbauchig, gegen Kelch und Stiel fast gleichmissig abnehmend. Von
der Stielhshle her verlaufen flache Fleischwiilste gegen den Kelch hin und storen oft die Rundung.
Keich: Ist klein, bis mittelgross, geschlossen. Die Blittchen sind buschelformig aufgerichtet, die dunklen

Spitzen umgebogen. Die Kelchhohle ist wenig tief, feinfaltig und am Grunde geperlt. Durch ein-
springende Fleischwillste oft eckig zusammengedriickt.

Stiel: Wird bis 114 cm lang, ist dinn, grinlich-braun, wollig, meist gerade. Er sitzt in engtrichteriger,
tiefer Hohle, dic nur wenig mit feinem, braunem Roste ausgekleidet ist, Als typisches Frkennungs-
merkmal kann der in die SticlhGhle vorspringende Fleischwulst betrachtet werden, der die Hohle
seitlich verengt und den Stiel abdringt.

Farbe: Schon am Baume ist die Frucht weisslich strohgelb, meist fehit die Réte. Nur stark besonnte Exem-
plare zeigen blass karminrote, verwaschene Ténung. Die Punkte sind fein, weiss umhéft. In der
Réte treten vereinzelt grdssere schwarze Punkee auf, dic intensiv rot umflossen sind.

Schale: Ist fein, glatt, mattglinzend, schwach fettig, mit gutem Aroma,

Kernhaus: Mittelgross, licgt eher kelchwirts, zusammengedriickt zwiebelférmig. Achsenstrang wenig zerrissen.
Er bildet lanzettformige, geschlossene Hohle., Die Samenficher sind breit muschelig, geschlossen.
Vollsamig.

Samen: Sind klein, dreieckig oder eiférmig, schwarzbraun,

Kelch- und Stempelrdhre: Erstere ist kurz und eng, kegelférmig. Die Staubgefisse sitzen ca. 1 mm unter den
Kelchblittern. Die Stempelrdhre ist eng und spitz zulaufend. Die Stempelreste bilden einen langen
weissen Pfropfen, der dic Hoble ausfillt,

Fleisch: Schon weiss, fein, saftig, angenehm siiss-weinsduerlich mit charakteristischem Gewiirz.

Reife: Dezember, hilt bis Mirz.
Bemerkungen: Ausgezeichneter Marktapfel fiir den Inlandhandel.



