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Wellington

Herkunft : Stammt aus der Grafschaft Leicester (Mittel England). Der Zuchter Dumelow brachte

die Sorte gegen 1812 zur Verbreitung unter dem Namen Dumelow Seedling. Wenige Jahre
svter wurde der Apfel umgetauft und nach dem englischen Feldherrn und Staatsmann
Wellington benannt. Die Bezeichnung Reinette verdient der ausserordentlich saure, gewtrz-
lose Apfel nicht.

Baumeigenschaften: Der Baum wichst gut, mache kriftige, sonnenwirts fast violettrot- oder

dunkelbraun gefurbte, wollige Triebe. Ein typisches Erkennungsmerkmal sind. die grossen
meist langlichen, weissen Punkte (Lenticellen). Die stark weissbeflaumten Augen liegen im
Polster fast verdeckt. Das Blatt ist gross, rund-oval, kurzgespitzt und regelmassig gezahnt.
Der Stiel ist kurz, ziemlich dick, kanneliert und rotlich angelaufen. Der Austrieb erfolge
mittelfriih, cbenso erscheint die schéne, grosse Blite bei uns im letzten Drittel April. Der
Baum bildet gut geastete, breite Krone, er wird aber nur mittelgross. In wenig gunstigen
Lagen, namentlich in kalten, nassen Boden wird er ausnahmslos krebsig und von Schorf
befallen. Far hohe Lagen ist die Sorte nicht geeignet, weil der Trieb bis zum Eintrite der
Winterkilte anhalt und das Holz nicht geniigend ausrcifen kann. Man baut dieselbe daher
nur in besseren Lagen hochstammig. Die Fruchtbarkeit ist gut. Die Frichte manchmal etwas
klcin, finden dann aber als Mostiipfel beste Verwertung.

Fruchteigenschaften : Grosse und Schwere : mittelgrosser bis grosser Apfel. Hohe : 6—6,5 cm.

Breite : 6—7,5 em. Gewicht: 120160 Gramm.

Form : Ausgesprochen kugeliger bis flachkugeliger Apfel. Flache breite Fleischwiilste
storen oft die Rundung.

Kelch: Charakteristisch, gross, offen oder halboffen. Die breiten, gronen Blatter
stehen isoliert. Die eingetrockneten Spitzen sind aufgerichtet und umgerollt.
Die Hahle ist flach, ziemlich weit, meist etwas geperlt, ausserdem finden sich
um dem Kelch nicht selten eigentiimliche von I-?aumahtcn gebildete Figuren.

Stiel : Ist meist schr kurz, bildet hiufig nur cinen fleischigen Kno%f. der die enge,
in der Regel auch wenig tiefe Suelhshle vollstandig ausfulle. Manchmal ist die
Hohle grau-braun, schuppig berostet oder intensiv griin gefirbr.

Farbe : Baumfrisch gran, spiter hell stroh-gelb, meist ohne Réte. Gut besonnte
Exemplare zeigen aber sonnenwiirts (bis '/, der Oberfliche) blassrote, kurz
abgesetzte Streifung und dazwischen fein marmorierte Réte. Fast immer
findet man, namentlich schattenwiirts, grosse, eckige dunkelgriin umhéfte
Rostpunkte. Wie beim Danziger Kantapfel, so verlaufen auch hier haufig
scharfe Nihte vom Kelch aus iiber die Frucht.

Schale : Ist glatt, wird schwach fettig.

Kernhaus:  Mittelgross, spindelig, oder verkehrt herzformig. Die Achse ist zerrissen. Die
Samenfiicher sind bohnenformig, nach unten spitz zulaufend, pilzig. Die
Samen sind kurz, kugelig, braun.

Kelch- und Stempelrhre : Breit, dreieckig, bis 1 ¢m. Scitenlinge, oder schwach trichterig.
Die Staubgefiusse sind unterhalb der Mitte angewachsen. Die Stempelreste
bilden cinen weissbeflaumten Zapfen.

Fleisch : Grinlich weiss, fest, saftreich, von stark saurem Geschmack ohne Gewilirz.
Reife und Haltbarkeit : Dic Frucht wird erst nach Neujahr genussreif, lisst sich aber bis Mai
aufbewahren.

Bemerkungen : Dic Frucht ist gut transportfihig. Ihrer Unscheinbarkeit und namentlich
ihrer starken Siure wegen aber nicht sehr begehrt.
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