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Salemer Klosteraptel.
Tafel Nr. 42
Reifezeit: November bis Frithjahr,

Name und Heimat: Er ist eine badische Sorte und kommt dorten in
den Ortschaften Uberlingen, Markdorf und Salem vor. In den Kernobstsorten
Badens, herausgegeben von der Grossh. Obstbauschule in Karlsruhe, ist eine Be-

schreibung von ihm gegeben.
' Gestalt: Gross bis sehr gross, mehr breit als hoch, nach dem Kelch ab-
nehmend, eine Hilfte meist grisser als die andere. Bauch sitzt unterhalb der
- Mitte, nur ganz grosse Friichte zeigen flache Erhabenheiten. — Kelch: Ge-
schlossen, lang, griin, spitzblitterig. Blittchen zuriickgeschlagen, in gerdumiger,
aber nicht tiefer, mit feinen Falten bekleideter Einsenkung, deren Rand durch
einzelne Erhabenheiten uneben ist. — Stiel: Charakteristisch Rl bis 3 cm lang,
manchmal auch kiirzer, so dass er nicht iiber die Stielhshle hinausragt, holzig,
.brilunlich, in rostiger, tiefer Hohle, die mitunter durch einen dicken Fleischwulst
verengt erscheint. — Schale: Ziemlich glatt und derb, in der Reife etwas Tettig
werdend. Grundfarbe hellgriin, spiter blassgriingelb, 14 bis /s der Grundfarbe
von einer triilben Rite und kurz abgesetzten, etwas dunkleren, blutroten Streifen
bedeckt. An der Grenze der Fiarbung werden die Streifen immer schwiicher und
matter und verliert sich in ein Tritbrot. Friichte, die im Schatten gewachsen sind,
zeigen fast gar keine Réte. — Fleisch: Mattgriinlichweiss bis weiss, in der
Reife angenehm duftend, locker, miirbe, saftig, angenehm weinig schmeckend, ohne
besonderes Gewiirz. Vor der Reife ist das Fleisch fest, spater wird es weicher.
— Kernhaus: Hohlachsig, Kammern offen, reichsamig, oft unvollkommene
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Kerne enthaltend. — Kelchréhre: Ein weiter und tiefer herabgehender Kegel.

Eigenschaften der Frucht.

Baumreife im Oktober, Genussreife im November, Haltbarkeit bis Frithjahr,
natiirlich nur dann, wenn die Friichte kiihl lagern, dann welken sie auch nicht.
Vorziiglicher Apfel zum Kochen, Dérren und Mosten und zum Rohgenuss. Da
das Fleisch bei der Genussreife weich wird, so soll man ihn gleich yom Baum ver-
schicken, sonst ist er kein Handelsapfel mehr. FEinzelne Friichte fragen mehr
oder weniger starke Schorfflecken.

Eigenschaften des Baumes.

Der Baum wiichst sehr kraftig und bildet eine umfangreiche, hochkugelige
Krone. Die jungen Biumchen sind schon in der Baumschule frohwiichsig, bilden
gute Kronen und tragen frith und reichlich, ist gegen Froste ziemlich unempfind-
lich und kommt in jeder Lage und in jedem Boden fort. Allgemein wird der
Sorte die geringe Blutlausempfindlichkeit nachgeriihmt, ebenso eine starke Wider-
standsfihigkeit gegen Krebs. Um die Krone etwas in die Hohe zu bekominen,
muss man sie einige Jahre im Schnitt halten.



